Le Leopold

RESTAURATEUR

Ce Week end, je vous propose

Buffet d’entrées froides Maison

Crosnes, noix de pétoncles colombo gingembre & lardons
Topinambour, dos de cabillaud et lard
Lentilles vertes du Puy, mi cuit de thon & yuzu
Navets glacés, filet de bar & balsamique framboise
Salpicons de courgettes aile de raie et basilic
Julienne carotte, mangue, citron vert et menthe fraiche
Rémoulade de céleri au citrons confits
Pomme de terre Charlotte, thon, ceufs & aioli maison
Crevettes & concombre au piment de cayenne
Pousses d’épinards, émincé de cochon au sésame & sauce Poke
Emincé de poulet, salade Romaine, parmesan
Julienne de choux vert et carottes « facon newyorkaise »
Riz sauvage, tomates, haricots vert, olives & feta
Emincé de veau, bleu, nouilles chinoises champignons
Terrine de caille au foie gras & cognac
Papeton de légumes, émulsion de tomates a I’ail violet
Pommes charlotte filets de harengs betterave et aneth

Apéritif Maison
Soupe Champenoise, Sangria rouge ou blanche
Assortiment de piéces salées

Buffet d’entrées Chaudes Maison

Euf pochées Meurette
Casserole d’andouillettes de Troyes a la moutarde ancienne
Velouté de butternuts aux chdtaignes

Buffet de Fromages

Assortiment de fromages de la vallée de Chevreuse
Roquette

Boissons

Jus de fruits eaux minérale plates et gazeuses,
Café, thés, infusions

Tarifs
59.00 € par adultes
30.00 € par enfants
Hors vins

Renseignements & réservations
Les Salons Léopold
01 34 85 20 02
contact@salonsleopold.com
www.salonsleopold.fr

Buffet plats chauds Maison

Paleron braisé en cuisson lente « vin blanc & foie gras »
Saumon roti entier, beurre blanc
Filet de canette, coulis de tomates au basilic
Ecrasé de pomme de terre
Piperade

Buffet des desserts Maison

Poires pochées, chocolat fondu
Crépes facon Suzette
Panacotta au coulis de fruits
Salade de fruits frais
Tiramisu
Mousse chitaigne & rhum
Moelleux au chocolat
Cappuccino au café,
Brownies a I’Oréo
Créme Caramel
Flan coco
Cheesecake spéculos et chocolat blanc
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